
 

Maddam Blanche - 4,5 ° - 33cl  5,00 € 
Maddam Blonde - 5,5 ° - 33cl  5,00 € 
Maddam Ambrée - 6 ° - 33cl  5,00 € 
 
5 D’angy Ambrée 5,9 ° - 33cl  6,00 € 
5 D’angy Blonde - 5,6° - 33cl  6,00 € 
5 D’angy Blanche- 5,4 ° - 33cl  6,00 € 
 
 
Leffe PRESSION Blonde -4,5° - 25cI 4,00 € 
              -4,5° - 50cI 7,00 € 
 
 

Expresso (Comptoir) 1,50 € 

Expresso   1,80 € 

Noisette   2,10 € 

Décaféiné   1,80 € 

Americano   2,00 € 

Café crème   2,90 € 

Café Latte   2,90 € 

Double Expresso  3,60 € 

Cappuccino   3,70 € 

Macchiato   3,70 € 

Chocolat chaud  4,10 € 

Chocolat Viennois  4,50 € 

Café Viennois  4,50 € 

4,00€ 4,00€ 

3,60€ 

Earl Grey Fleurs Bleues 
Thé noir, parfumé, agrumes 

Thé des Amants 
Thé noir, épicé et gourmand 

Thé du Hammam  
Thé noir, parfumé et floral 

Bai Mu Dan Bio  
Thé blanc, chine 

Rooibos des Vahinés  
Rooibos rouge sans théine 

Ligne N°2 Quiétude  
Miel, fleur d’oranger, verveine 

Ligne N°3 Confort Digestif 
Thym, romarin 

Ligne N°4 Tonique 
Menthe, agrumes, épices 

Ligne N°5 Délice  
Verveine, marjolaine, pétales de 

rose, grué de cacao 

Ligne N°6 Détox 
Hibiscus, cassis, citronnelle, 

pomme 

À emporter   *2,00 €*  
 

Coca Cola 

Coca Cola zéro 

Limonade  

FuzeTea  

Schweppes Original  

Schweppes Agrumes,  

Orangina 

Les Pétillantes 
Perrier - 33cl   3,50 €  

Villers - 50cl   4,00 €  

Villers – 1 litre  5,00 €    

San Pellegrino - 1 litre 5,00 € 
     

Les naturelles 
Villers - 50cl   4,00 €  

Villers - 1 litre   5,00 € 

Sirop à l’eau - 33cl  2,50 €  

Cristaline - 50cl  1,00 €  
À emporter 

   



 

Le Malo  
Kiwi, Banane, Ananas, Menthe, Graine 
de chia, feuilles de menthe 

Le Stella Beauty 
Fraises, myrtilles, mûres, dattes, lait de 
coco, feuilles de menthe 

Le Gogo Détox 
épinards frais, kiwi, avocat, yaourt, 
feuilles de basilic 

Le Charmeuse des Vergers  
pomme, miel, cannelle, lait d’amandes 
grillées, crème de marron, cranberries 

Le Cookie Coquin 
Chocolat, Banane, granola de super  
Fernand, pépites de chocolat 

Le Judy  d’Enfer  
Myrtille, banane, carotte, flocons 
d’avoine, lait d’amande 

8€ 6€ 

Le tout choco 
Glace chocolat, lait ou lait végétale 

Le vanillé 
Glace vanille, lait ou lait végétal 

Le fraisier 
Glace fraise, lait ou lait végétal 

L’exotique 
Glace mangue, lait ou lait végétal 

Le cocotier  
Glace coco, lait ou lait végétal 

Jus de Pomme - 25cl   4,00 € | 3,50 € 
Jus d’abricot- 25cl   4,00 € | 3,50 € 
Jus de tomates - 25cl  4,00 € | 3,50 € 
Jus d’ananas - 25cl   4,00 € | 3,50 € 
Jus de mangue - 25cl  4,00 € | 3,50 € 
Jus orange/carotte/citron - 25cl 4,00 € | 3,50 € 
Jus de d’orange - 25cl  4,00 € | 3,50 € 
 

À emporter 

Jus d’orange bio pressé  5,00 € 
Jus de citron  bio pressé  5,00 € 



  

 

Petit Chablis  
Domaine Bardet, Noyers  Verre 12,5cl    5,00 € 

Cépage chardonnay 2023  Bouteille 75cl  27,00 € 
 

Chablis  
Domaine Bardet, Noyers  Verre 12,5cl   6,00 € 

Cépage chardonnay 2023  Bouteille 75cl 30,00 € 
 

Vieilles Vignes 
Domaine Bardet, Noyers  Verre 12,5cl   7,00 € 

Cépage chardonnay 2022  Bouteille 75cl 35,00 € 
 
 

Bourgogne Irancy Vauchassy 
Domaine les Pergolas,  Verre 12,5cl   6,50 € 

Cépage pinot, 2023  Bouteille 75cl 38,50 € 

 

Bourgogne Irancy AOC 2018 
Domaine les Pergolas,  Verre 12,5cl   7,50 € 

Cépage pinot, 2022  Bouteille 75cl 45,00 € 
 

Bourgogne Irancy Aoc V.   Verre 12,5cl   6.50 € 
Domaine Clotilde Davenne  Bouteille 75cl 40,00 € 

Cépage pinot, 2022   
 
Bourgogne Epineuil  Verre 12,5cl   6,00 € 
Domaine Fournillon   Bouteille 75cl 34,00 € 
Cépage pinot 2023    
 

 

Bordeaux Saint Emilion Puisseguin 
Domaine Fayan  Verre 12,5cl   4,50 € 
Cépage cab/merlot, 2018 Bouteille 75cl 23,00 € 

 

Côtes du Rhône Oratoire   
Oratoire Saint Vincent Verre 12,5cl   4,00 € 

Cépage Gre/cinsault, 2022 Bouteille 75cl 20,00 € 
 

Beaujolais Morgon 
Vignerons Bel air  Verre 12,5cl   4,50 € 

Cépage Gamay, 2022  Bouteille 75cl 28,00 € 

Saint Bris la préférée 
Domaine Clotilde Davenne Verre 12,5cl    5,50 € 

Cépage Sauvignon 2023  Bouteille 75cl  30,00 € 
 

Saint Bris 
Domaine des Pergolas, Verre 12,5cl   4,50 € 

Noyers, Sauvignon, 2023 Bouteille 75cl 27,00 € 

 

 



Digestifs 

& 

Liqueurs 

 

Eau de vie   8,00 € 
Cognac   8,00 € 
Armagnac   8,00 € 
 
Limoncello   7,00 € 
Get 27    7,00 € 
Amaretto   7,00 € 

 
  

Coteaux Bourguignons 
Domaine des Pergolas Verre 12,5cl 4,00 € 

Pinot noir 2023   Bouteille 75cl 24,00 € 
 

Rosé Terre de Ravel   
Château Montaud  Verre 12,5cl 4,50 € 

Côtes de Provence   Bouteille 75cl 24,00 € 
 
 

 
 Crémant Brut de Bourgogne 

 
 Domaine Bardet Verre 12,5cl  ....... 6,00 € 

 Cépage Chardonnay   Bouteille 75cl  …  30,00 € 
 
Domaine C. Davenne Verre 12,5cl  ....... 6,00 € 

 Cépage Chardonnay   Bouteille 75cl  …  30,00 € 
 
Champagne  brut  Bouteille 75cl  …  44,00 € 
 

Kir au vin blanc  5,00 € 
Cassis de Bourgogne  

Kir Crémant   6,50 € 
Crémant Bardet   
Spritz Aperol  8,00 € 
Prosecco   
 

 

Martini blanc/rouge 3,00 € 
Pastis    3,00 € 
Porto    4,00€ 
Whisky   8,00 € 
Gin    8,00 € 
Rhum    8,00 € 

Eau de vie   8,00 € 
Cognac   8,00 € 
Armagnac   8,00€ 
 
Limoncello   6,00 € 
Get 27   6,00 € 
Amaretto   6,00 € 



 

 

Tofu grillé∙ Avocat ∙ 
Édamame Carottes ∙ 

Mangue 

∙ Tomates ∙ Citronnelle ∙ 
Concombre. Grenade. 

Cacahuètes. Sésame ∙ Noix 
de cajou 

∙Oignons frits∙ 
 

Selon saison 

18€ 

18€ 

18€ 

Saumon ∙ Avocat  
Citron vert. Edamame 

Carottes ∙ Mangue.  
∙ Pickles d’oignons ∙ 

 Grenade ∙ Cacahuètes. 

Sésame ∙ Noix de cajou    
∙ Oignons frits ∙ 

 

Selon saison 

Bœuf émincé ∙ Coriandre   
Avocat ∙ Citron vert 

Édamame ∙ Carottes, 

Ananas ∙ Radis ∙ Grenade 

Cacahuète ∙ Sésame 

∙ Noix de cajou ∙ 
∙ Oignons frits ∙ 

 

Selon saison 

Tofu Fumé Bio 

Saumon Mariné  

Boeuf Angus  

mariné thaï 



 

Tofu grillé∙ Avocat ∙ 
Édamame Carottes ∙ 

Mangue 
∙ Tomates ∙ Citronnelle ∙ 
Concombre. Grenade. 

Cacahuètes. Sésame ∙ Noix 
de cajou 

∙Oignons frits∙ 
 

Selon saison 

15€ 

15€ 

15€ 

Saumon ∙ Avocat  
Citron vert. ∙ édamame 

Carottes ∙ Mangue  
∙ Pickles d’oignons ∙ 

 Grenade ∙ Cacahuètes. 
Sésame ∙ Noix de cajou    

∙ Oignons frits ∙ 
 

Selon saison 

Bœuf émincé ∙ Coriandre   
Avocat ∙ Citron vert 

Édamame ∙ Carottes, 
Ananas ∙ Radis ∙ Grenade 

Cacahuète ∙ Sésame 
∙ Noix de cajou ∙ 
∙ Oignons frits ∙ 

 
Selon saison 

Tofu Fumé Bio 

Saumon Mariné 
g 

Boeuf Angus 
Mariné Thai 



    

Fourme de Montbrison ou d’Ambert 
Fromage de la Pierre qui Vire 

Epoisse Soumaintrain Brillat-Savarin 

Comté AOP  

SELON ARRIVAGE 

 

Olives, cornichons, 

assortiment de pain 

 

18€ 

18€ 

Rosette de Lyon 

Terrine de Chablis 

Jambon de pays persillé  

Jambon cru du Morvan Bressaola 

SELON ARRIVAGE  

 

Olives, cornichons, 

assortiment de pain 

Olives Houmous Labné Feta 

 Bâtonnets de légumes  

Samossas légumes ou Boeuf 

SELON ARRIVAGE 

Assortiment de pain 

16€ 16€ 

16€ 

 



 

Kiwi ∙ Pomme ∙ Ananas  

Orange ∙ Mangue ∙ Banane Fraise ∙ 
Framboise ∙ Myrtille 

Chantilly en option 1€ 

 

Selon saison 

Tomates ∙ Carotte ∙ Concombre ∙ Radis 

Ricotta ou émincé de poulet  

Petits oignons frais  
sur un lit de salade vinaigrette savoureuse 

aux herbes folles  

 

Selon saison 

18€ 

Grande Salade composée Ricotta aux herbes fraîches  

OU Samossas ou poulet 

+ 

Dessert du jour ou 2 Boules de glace ou salade de 

fruits selon arrivage 

 



 

 

 

Compris lait, lait végétal et 

une pointe de chantilly 

7€ 

9€ 

4,00 € 

Cookie chocolat 

Carrot cake  

Banana bread 

Cake aux fruits 

Cake au chocolat 

Selon saison 

Tarte aux pommes  

Tarte à la rhubarbe  

Tarte aux abricots  

Tarte aux quetsches 

Tarte aux mirabelles  

Selon saison 

Mousse au chocolat 

Flan coco 

Flan à l’ananas 

Selon saison 

À la carte 

À la carte 

 

Et aussi en exclusivité  la  

”Chocolate Snoop Ice 
 

Mousse glacée 

Création maison 
 

à 

5,00 € 

4,00 € 

5,00 € 



 

18€ 


